
实验技术立项招标项目公示
各教学单位：
2012年度实验技术立项拟于2012-2013学年第1学期进行，前期在全校范围内征集了相关技术难题，经过筛选、整理，现将拟招标的技术难题公示如下： 
	序号
	技术难题
	相关内容

	1
	冰箱原理演示台
	目的：
冰箱（空调）原理是热能专业的必修课，冰箱（空调）使用广泛，热能专业课本有它的原理图。但是，目前我校实验室没有针对其原理图的实验设备。厂家生产的设备也不完全同课本原理图相同，测量的参数不多或者根本没有测试仪表，而且价格偏高。另外，现有产品冰箱和空调实验台是分立的两个，价格过万元。
要求：

按《制冷原理与设备》原理图制作，按照学生掌握的参数，添加各种仪表，例如：输入电压表、电流表、功率表、压缩机输出气压表、冷凝器气压表、冷凝器温度表、蒸发器温度表等等，学生可根据各种仪表读数画出实验曲线。自制费用不超过市场价格的三分之二。

	2
	全校开放性实验室预约系统设计
	目的：

全校开放性实验室预约系统是一个让学生通过网上报名预约实验的系统。由于学生对实验的需求很多，而教师人数有限，这使得学生做实验时遇到问题不能得到及时解决，从而导致实验很难继续下去，这样实验难以达到预期目的。因此，必须准确地了解学生对实验的内容和时间等的要求，才能有效地安排教师辅导。“全校开放性实验室预约系统”通过学生网上预约实验的方式，为实验室妥善安排提供可靠的依据。
要求：设置三个模块，分别实现如下功能：

（1）管理员模块。包括学期管理、实验项目管理、实验项目批次管理、教师管理、学生管理。

（2）教师模块。进行实验批次管理、学生管理。

（3）学生模块。进行登录、浏览、预约、取消实验操作。

	3
	啤酒生产中啤酒酵母菌种的分离纯化
	目的：

优良而健壮的啤酒菌株将直接影响到啤酒发酵液的口味、风味和发酵速度。引进别人的优良菌种一般转让价格较高，菌种购买的高额费用，造成生产成本的增加。为了降低生产成本，计划从啤酒厂啤酒泥中提取相关菌种，在实践中遇到的最大问题是：经啤酒泥发酵的啤酒要么变质，要么不发酵。

酵母菌属单细胞真菌，性状相对某些微生物来讲比较稳定，但由于其保存或使用环境的营养、温度、水分等因素，做不到始终是最适宜其生长繁殖，因此往往经过一段时间后易产生一定程度的变异，会直接造成酵母发酵产物与副产物的改变，从而影响产品的质量。为了得到优良的菌种，必须对啤酒泥中的啤酒酵母菌株进行分离纯化。

要求：

对啤酒泥中的酵母菌株进行分离纯化，形成完整的工艺流程，分离的菌株质量指标达到市面优质菌株指标标准。

	4
	动物标本的制作
	目的：
形成科学的标本制作流程，丰富完善我校标本实验室的标本。

要求：

形成科学完整的标本制作工艺，制作3-4个标本（其中包括1-2个大型标本）

	5
	果酒系列制作
	目的：
果酒的生产是利用新鲜的水果为原料，利用野生的或人工添加酵母菌来分解糖分，产生酒精及其他副产物。伴随着酒精和副产物的产生，果酒内部发生一系列复杂的生化反应，最终赋予果酒独特的风味及色泽。项目目的是简化现有工艺，形成具有自身特色的、操作更加简便的完整果酒制作工艺流程。

要求：

制作出3-5种优良的果酒，每种不少于20斤。

	6
	冬虫夏草种植技术
	目的：

人工栽培冬虫夏草的技术目前还很不完善，货源基本上都来自野生，这就是虫草的价格居高不下的原因，形成一套完整的冬虫夏草培育种植技术。
要求：
解决冬虫夏草在培育过程中的虫草菌的繁育、蝙蝠蛾的繁育、虫菌结合技术、高原高山气候条件等技术难题，人工培养出优良的虫草。


欢迎有能力解决以上技术难题的教职员工参与项目招标（各单位和个人的技术难题可继续上报到资产管理处，时间不限）。
联系人：曲培树       联系电话：8987115
资产管理处
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